
🍄

「乾しいたけ老舗問屋のお料理教室」

　大分県は原木乾しいたけの国内生産40％を占める日本一の生産地。

　その中でも一番の生産量を誇るのが豊後大野市であり、現在、約1,200軒の農家と連携して良質な

　乾しいたけを全国にお届けしています。

　大分県の自然とともに先人から受け継いできた乾しいたけ。

　そのおいしさと魅力をお伝えするために「乾しいたけ老舗問屋のお料理教室」を今年も開催いたします。

 ◆日　時：2022 年 10 月 16 日（日）11：00～14：00

 ◆会　場：J：COM ホルトホール大分１階　キッチンスタジオ

 ◆講　師：大分しいたけ食の伝道師　田中みどり

 ◆定　員：15 名

 ◆参加料：3,000 円（食材費・税込）

 ◆持ち物：エプロン・筆記具・お手拭き用のタオル

 ◆申込み：茂里商店までお電話でお申込みください。

 　　　　　締切日：10 月 12 日（水）17：00 まで
　　　　　　＊応募者多数の場合は抽選とさせていただきます。
　　　　　　　　　　　　　＊抽選結果は10月13日までにお電話でお知らせいたします。

 ◆主　催：株式会社　茂里商店
                 代表取締役　茂里 剛  
                 大分県豊後大野市大野町田中 2370-1 
                 TEL　0974-34-2162
                 URL　http://www.mori-shouten.co.jp/ 

 ◆協　賛：株式会社 インプレス ／ 有限会社 羽田野商店

　　　　　 株式会社 大分県畜産公社 ／ 株式会社 村ネットワーク

                 三和酒類株式会社 ／ 株式会社アイランドスケープ


